Garnrester, lite band och en spetsstump blir en sahir tjusig bakelse. Inspireras av

detta recept och férvandla restlddan till ett konditori!

Idé och form: Ingrid Sodersten

Den hdr beskrivningen har kommit till genom Slarvan — ett projekt om textilt
aterbruk som pdgick under 2007-2008. Projektet var ett samarbetsprojekt mellan
de textila lanshemsljdskonsulenterna i Jamtland, Norrbotten, Visterbotten och

Visternorrland.
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BARBAKELSE
Material Linnetyg
Gamla spetsar
Lingarn i “bariga” farger
Fluffiga linblanor eller annan fyllning

Redskap Synaélar, knappnalar, mattband och sax.

INSTRUKTIONER

Klipp till tva rundlar i linnetyg, ca 11 cm i diameter. Sy ihop de tva rundlarna med
glesa forstygn. Klipp till kantstycket: 18x40 cm. Vik det dubbelt pa bredden. Néila
fast kantstyckets klippta kant mot rundeln, och sy fast med forstygn.
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Véand arbetet med ratan ut. Vik in kanternas 6verblivna tyg och sy ihop med
forstygn till ett “ror”. Nysta smé lingarnsbir. Fast med sma stygn de yttersta garnen
i nystanet och lamna den sista dnden hiangande for att kunna sy fast baren pé

bakelsen med.

Mait bakelsens omkrets och klipp till spetsen. Den ska vara lika 1ang som bakelsens
omkrets +3 cm. Sy fast spetsen pa bakelsen med sma kaststygn. Vik in spetsens

kortsidor dar de mots och sy ihop med sma kaststygn. Fyll bakelsen med linblénor.

GRADDE ELLER CHOKLAD?
Vitt linne blir graddbakelse och brunt linne chokladbakelse. Bakelsen kan ocksé

dekoreras med tygblommor. Om du vill dekorera ovansidan med band sa gar det at
ca 2 meter. Anvind till exempel ett linneband, ca 1 cm brett. Vecka 16st och fast sa

det pdminner om fluffig gradde.
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